
 

 

 

 

 

G`schmackige Erdäpfel-Gemüsesuppe 
mit Kochwürstl und Brot € 9,50 
Gulaschsuppe mit Brot € 7,90  
Almhof`s Speckknödelsuppe  
Unser Klassiker: 1 Knödel mit Sauerkraut und  

1 Knödel mit kräftiger Rindersuppe   € 8,90  

Klare Suppe „Oma´s Art“  

mit Gemüse, Schnittlauch und Einlage nach Wahl 

Kaspressknödel € 5,90  
feine Nudeln € 5,70  
 

 

Ochsenfetzen Bowl  

Bunte Salatschüssel mit marinierten Ochsenfetzen, 

Fregola Sarda, Essiggemüse  € 19,90  

Panorama-Salat  

mit gegrilltem Schweinefilet  €  18,90  

Hüherstreifen Bowl  

Tomaten, Gurken, Paprika, Melonen 

Oliven € 17,90 
Karamellisierter Ziegenfrischkäse  

Tomatencarpaccio, Wildkräutersalat, Balsamico  € 17,50 
Rib-Eye Steak  

saftiges Steak, BBQ Sauce, Kräuterbutter 

Salat, Süßkartoffel-Pommes € 24,50  

Büffelmozzarella Bowl                 
Rucola, Prosciutto, Basilikum, frische Feigen                                          €  18,50
    

 
 

 
 
 
 
 
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Aus kunft über Allergene 
Zutaten in den verschiedenen Speisen  



 
Clubsandwich  

Doppeldeckersandwich mit Hühnerfilet, Ei, Tomaten und 

Gurken, Salatschüsserl, Sauerrahm und Cocktailsauce € 17,90 
Gemischter Salat  € 6,80  

Grüner Salat od. Krautsalat € 6,50  

dazu empfehlen wir Knoblauchbaguette 
oder Pizzabrot € 5,50  

 
 

 
 
 

 
Paznauner Brettljause  

Speck, Almkäse, Hartwürstl, grobe Leberwurst, kalter Schweinebraten € 16,50  

Schi-Jause  

Feine Alpentapas mit Käse, Speck, Essiggemüse 

Chutneys € 17,50 
Alles Käse 
verschiedene Alm-, Berg- und Weichkäse von der Hofkäserei Huber 

mit Bergheugelee und Chutney € 17,50  

Beef Tatar 
Toast und Butter klein € 22,50 
 groß € 29,00
   

 
 
Hermanns Käsespätzle  
mit frischen Röstzwiebeln, zubereitet mit eigenen Hofkäsesorten € 14,50 
Tiroler Gröstl mit Spiegelei  € 14,50  

 
 
 
 

 
Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Aus kunft über Allergene 

Zutaten in den verschiedenen Speisen  



 

 

 

 

 
 
Tagliata vom Rind  
mit Chimichurri, Peperonata, Kartoffelbällchen € 24,50  

Wiener Schnitzel  vom Schwein mit Pommes frites € 17,90  

Zwiebelrostbraten  mit Bratkartoffeln und Bohnenbündchen € 22,80  

Cordon bleu  gefüllt mit Almkäse und Bratenspeck, gemischter Salat € 22,90  

Mixed Grill „Almhof“ 
 mit Pommes frites und Salatgarnitur € 25,90  

Asiatische Wokpfanne mit Rind dazu Duftreis € 21,90 
  mit Huhn dazu Duftreis € 20,90  

Surf and Turf  
Kartoffel Wedges,Grillgemüse  € 28,00  

 

 

 

 

 

Frankfurter Würstel  

mit Brot € 5,90  

mit Pommes frites € 9,50  

Almhof´s Currywurst  mit Süßkartoffel-Pommes € 11,80  
Beef Burger mit BriocheBun, Zwiebel, Tomate, Trüffelpommes € 18,50 
Schinken-Käsetoast  Cocktailsauce, Salatgarnitur € 8,50  

Portion Pommes frites  € 5,50  

 

 

 
 
 

Spaghetti mit Sugo € 9,50  

Kaiserschmarren mit Apfelmus € 10,50  
Wiener Schnitzel  mit Pommes frites € 12,50 
Penne mit Tomatenragout und Parmesan € 9,80  

 
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Aus kunft über Allergene 
Zutaten in den verschiedenen Speisen  



 

 

 

 

 

 
Spaghetti “Bolognese”  

mit Fleischsauce und Parmesan € 12,20 
Garnelenpfandl  

mit Knoblauchbrot                                                                               €  25,00  

Steinpilznudeln   

mit rosa gebratenem Hirschfilet € 25,50 
ohne Hirschfilet € 19,50  

Gegrilltes Rumpsteak  

mit Spaghetti aglio e olio und gebratenen Scampi  € 29,50  

Tagliatelle 
mit Pfifferlingsrahm, Wildkräutersalat, Parmesan € 20,80  

 
 

 

 

 

Kaiserschmarren  mit Apfelmus oder Zwetschkenröster € 14,50 
Schokoladenküchlein  mit Waldbeeren und Sahne                € 9,50  
Germknödel  

mit zerlassener Butter, Mohn und Zucker € 8,50  

oder Vanillesauce, Mohn und Zucker € 9,50  

Apfel- oder Topfenstrudel   

mit Sahne, Vanillesauce und Vanilleeis € 6,70  

 

 

 

 
Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Aus kunft über Allergene 

Zutaten in den verschiedenen Speisen  

 

 

 



 

 

 

 

 

Margharita  

Tomaten, Mozzarella € 11,90 
Prosciutto 
Tomaten, Mozzarella, Schinken € 12,90  

Americana  

Tomaten, Mozzarella, Salami € 12,90  

Duetto  

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons € 12,90  

Rucola  

Rucola, Phiadelphia, Kirschtomaten und Parmesanspäne € 12,90 
Dello Chef  

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami, Pfefferoni, Champignons € 12,90  
Almkäse Pizza (geschlossen) 

Tomaten, Almkäse, Speck, Champignons und Zwiebeln € 13,90  

Gigante  

Tomaten, Mozzarella, Champignons, Schinken,  

Salami, Thunfisch, Zwiebel € 14,90  

Hawaii  

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas, Kirschen € 13,90  

Al Tonno  

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Kapernbeeren € 12,90 
Kebab Pizza 
Tomaten, Mozzarella, Kebabfleisch, Mais, Zwiebel,  

Paprika, Rucola, Sauerrahm, Chilliflocken € 15,90  

Parma 

Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Ruccola, Parmesan € 13,90  

Diavolo  (scharf) 

Tomaten, Mozzarella, Salami, Pfefferoni, Peperoncini € 14,50  

Mexicana  

Tomaten, Mozzarella, Speckscheiben, Paprika, Mais, Ei € 14,50  

Siciliana  

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Thunfisch, Zwiebeln € 13,50 
 
 
 
 



 
 
 
 
Kleine Pizza  € -1,50 
Zweites Teller und Besteck € +2,00 
 
 
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Aus kunft über Allergene 
Zutaten in den verschiedenen Speisen  

 
 

 



 

Getränkekarte 
 

 

 

 
 
 
Sherry „Amontillado“ Medium Dry 1/16 € 4,70 

Sherry Don Fino – Superior Dry 1/16 € 4,70 

Portwein “Fine Ruby” 1/16 € 4,70 

Portwein Ramos Pinto “Porto Ruby 1/16 € 8,10 
Martini Bianco, Rosso oder Dry 1/16 € 5,00 

Lillet Berry  € 7,00 

Campari Soda € 5,50 

Campari Orange € 7,00 

Cynar € 5,00 

Pernod oder Ricard € 5,00 

Kir Royal € 6,90 

Sekt Orange € 5,50 

Sekt mit Holunderblütenlikör € 5,50 

Glas Sekt „Cabinet“ trocken € 5,00 

Hugo € 7,00 

Aperol Spritz (mit Sekt gespritzt) € 7,00 

Venezianer - Aperol mit Weißwein gespritzt € 5,00 

Kindersekt €  3,10 

 

 
 
 
Fernet Branca € 4,00 

Fernet Menta € 4,00 

Underberg € 4,00 

Jägermeister € 4,00 

Appenzeller € 4,00 
Averna „Kräuterlikör“ 4 cl € 5,20 

Ramazzotti 4 cl € 5,20 
 
 

 
 
 

 
INKLUSIVPREISE 

 
 



 
 
 
 

Mineralwasser „Römerquelle“ Fl. 0,33 l € 3,80 

Mineralwasser „Römerquelle“   Fl. 0,75 l € 6,20 

Almdudler  € 3,90 
Orangen- oder Zitronenlimonade  € 3,90 

Coca Cola, Cola light, Spezi  € 3,90 

Grosses Spezi, Cola, Limo 0,5 l €  4,90 

Schiwasser  €  3,10 

Großes Schiwasser 0,5 l €  4,20 

Apfelsaft  €  3,90 

Großer Apfelsaft 0,5 l € 4,90 

Apfelsaft gespritzt  € 3,90 

Großer Apfelsaft gespritzt 0,5 l € 4,90 

Orangensaft  € 3,90 

Großer Orangensaft 0,5 l € 4,90 

Orangensaft gespritzt  € 3,90 

Eistee Pfirsich Fl. 0,3 l € 4,00 

Multivitaminsaft Fl. 0,2 l € 3,90 

Johannisbeersaft Fl. 0,2 l € 3,90 

Blutorangensaft Fl. 0,2 l €  3,90 

Mangosaft Fl. 0,2 l €  3,90 

Tomatensaft Fl. 0,2 l € 3,90 

Orangensaft frisch 0,25 l € 5,10 

Bitter Lemon, Tonic Water 

oder Ginger Ale Fl. 0,2 l € 4,00 

Red Bull – Energy Drink 0,2 l € 5,20 

 

 
 

Kirschlikör € 4,10 

Eierlikör € 4,10 

Baileys € 4,70 

Benedictine € 4,70 

Grand Marnier € 5,00 

Cointreau € 4,80 

Amaretto € 4,70 

Sambuca € 4,70 

Amaro Montenegro € 5,20 

Southern Comfort € 7,50 

Pêche de Vigne Liqueur Clos du Château – 
Weinbergpfirsichlikör € 5,20 

INKLUSIVPREISE 
 
 



 
 
 
 

 

Johnnie Walker red label € 6,50 

Johnnie Walker black label € 8,00 

Chivas Regal – Blended Scotch Whisky € 8,00 

Jim Beam – Bourbon Whiskey € 7,50 

Dimple de Luxe – Scotch Whisky € 7,90 

Four Roses – Bourbon Whiskey € 7,50 

Jack Daniel’s old No 7 Tennessee Whiskey € 8,20 

Glenfiddich – Pure Malt Scotch Whisky € 9,50 

Ballantines € 7,50 

Glen Moray-Single Malt Whisky € 8,00 

 
 

 

 

 
 

 

Premium - Marillenbrand € 6,80 

Premium - Vogelbeerbrand € 7,90 

Premium - Himbeerbrand € 7,90 

Traubenbrand Muskateller € 6,80    

Schwarzer Johannisbeerbrand WSA-Gold € 7,20 
 

 

 

 

 

„Fliegender Hirsch“ – Jägermeister mit Red Bull € 4,30 

„Beschwipste Helene“ – Williams mit Birne € 4,30 

„Heiße Witwe“ 

-Heißer Pflaumenlikör mit Sahne und Zimt € 4,50 

„Heiße Oma“ – Heißer Eierlikör mit Sahne € 4,50 

„Flügerl“ 2 cl Roter Wodka mit Red Bull € 3,80 

Kinderschnaps € 1, 20 
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Mohren Ländle vom Fass 0,5 l  € 5,40 

Mohren Ländle vom Fass 0,25 l € 4,50 

Mohren Pfiff 0,20 l € 3,50 

Weizenbier Hefe  vom Fass 0,5 l € 5,50 

Weizenbier Hefe  vom Fass 0,3 l € 4,80 

Weizenbier Kristall  Fl. 0,5 l € 5,50 

Weizenbier alkoholfrei Franziskaner  Fl. 0,5 l € 5,50 
Cola Weizen 0,5 l €     5,50 

Clausthaler alkoholfrei 0,5 l € 5,20 

Radler 0,5 l € 5,40 

Radler 0,25 l € 4,50 

Mohrenländle Gambrinus – dunkel Fl. 0,33 l € 4,40 

 

 
 
 
 
Bacardi Cola € 8,80 

Vodka Bitter Lemon oder Orange € 8,80 

Roter Vodka Red Bull € 8,80 

Whisky Cola  € 8,80 

Gordons Gin mit Tonic  € 8,80 

Hendrick´s Gin mit Tonic  €    14,50 
 
 
 
 
 
 
Asbach Uralt – Weinbrand €  4,50 
Bisquit €  5,10 

Hennessy – very special €  5,50 

Remy Martin V.S.O.P. €  5,70 

Metaxa ***** €  5,80 

Calvados Pére Magloire Fine €  5,10 

Calvados Boulard Pays d´Auge Grand Solage €  8,40 

Vecchia Romagna €  5,10 
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Glühwein Rot 0,25 l. oder Krügerl Jagertee €  5,50 

Großer Espresso  €  4,10 

Kleiner Espresso  €   3,10 

Tasse Kaffee mit Sahne  €  3,20 

Portion Kaffee mit Sahne  €  5,20 

Melange (Cappuccino mit Milchschaum)  €   4,00 

Cafè Latte  €   4,40 

Tasse Cappuccino mit Sahne  €  4,00 

Heiße Schokolade mit Schlagsahne  €  4,40 

Heiße Schokolade mit Schlagsahne und Rum €  5,50 

Pistenflip  €   4,80 

Glas Tee mit Zitrone €  3,00 

Glas Tee mit Rum €  4,50 

Earl Grey, Green Tea €  3,00 

Pfefferminz, Kamille, 8 Kräuter €  3,00 

Früchtetee, Ingwer Zitrone, Kids Tea €  3,00 

Glas Heiße Zitrone €  4,00 

Irish Coffee €  8,50 
 
 
 

 
 

Obstler                                  €  3,00 

Marille / Williams-Birne €  3,90 

Enzian / Williams-Birne mit Bienenhonig €  4,00 

Haselnussgeist / Himbeeergeist  €  4,00 

Tiroler Zirbener €  4,00 

Gordon Gin €  4,20 

Hendrick`s Gin €  5,30 

Wodka €  4,00 

Grappa “Piave” €  4,70 

Grappa “Nonino” €  6,50 

Grappa Ben Ryé – Donnafugata, Sizilien €  6,30 

Eligo dell´Ornellaia Grappa Riserva €  6,90 

Diplomatico Reserva Exclusivia 12 YO Rum €  6,20 

Don Papa Rum – Philippinen           €      6,50 

Aquavit €  4,20 

Tequila €  4,30 
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Tradition Grüner Veltliner  0,25 € 9,20 

Weinviertel DAC, Weingut Dürnberg, Falkenstein/Weinviertel Glas 1/8 € 4,60 

Chardonnay Selection                                             0,25  € 9,20 

Qualitätswein, Weingut Jaqueline Klein, Andau/Neusiedlersee Glas 1/8  € 4,60 

Riesling Sandstein 0,25  €  12,60 

Qualitätswein, Weingut Josef Fritz, Zaussenberg/Wagram  Glas 1/8  €  6,30 

Weissburgunder Südsteiermark 0,25  € 10,40 

Weingut Assigal, Leibnitz/Südsteiermark Glas 1/8  € 5,20 

Gumpoldskirchner Tradition  0,25  € 11,20 

Halbtrocken: Cuvee aus Zierfandler - Rotgipferl                        Glas 1/8  € 5,60 

Weingut Johanneshof-Reinisch, Tattendorf/Thermenregieon 

 
  

 
 

Blaufränkisch Rosé                                                           0,25   €   10,60 

Weingut Strehn, Deutschkreutz/Mittelburgenland Glas 1/8  € 5,30 
 
  

 
 

Zweigelt Neusiedlersee DAC 0,25  €  9,20 

„Huber-Hotels Edition“ Glas 1/8  €  4,60 
Qualitätswein, Weingut Gerhard & Christine Riepl 

Blaufränkisch Edelgrund Red  0,25  €  10,20 

Qualitätswein, Weingut Gerhard & Christine Riepl          Glas 1/8  €  5,10 

Cabernet Sauvignon Kalk & Sand 0,25  €  12,60 
Weingut Andi Kroiss, Illmitz/Burgenland  Glas 1/8  €  6,30 

MAC                               0,25 €  10,80 

Cuvee aus Merlot, Cabernet Sauvignon, Zweigelt Glas 1/8 €  5,40 
Deutschkreutz/ Mittelburgenland 
Il Pumu Primitivo  0,25  €  11,60 

San Marzano di San Giuseppe/Apulien Glas 1/8  €  5,80 
 
 

Weißwein gespritzt – süß oder sauer 0,25  € 4,20 

Rotwein gespritzt – süß oder sauer 0,25  € 4,20 
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